
Themen-Büffets ab 30 Personen

Schwäbisches Büffet
32.-- € pro Person

Gaisburger Marsch
Wurstsalat mit Schwarzwurst

Rindfleischsalat
Schw�bischer Kartoffelsalat

Gurkensalat und Endiviensalat

Hausgemachtes Brot und Griebenschmalz

Hausgemachte Maultaschen „geschmelzt“ mit Bratenso�e
K�ssp�tzle mit Zwiebeln

Schweinebraten mit Champignonrahmso�e
Krautschupfnudeln mit Schinkenwurst

R�stkartoffeln, handgeschabte Sp�tzle, Schupfnudeln

Apfelk�chle mit Vanilleso�e
S��e Fl�dle mit Erdbeermarmelade

Alpenländer Büffet
35.50 € pro Person

Wiener Tafelspitzs�lze mit Schnittlauchvinaigrette
Schinkenspezialit�ten aus den Alpenl�ndern mit eingelegten Pilzen

Kartoffelk�s, Salate der Saison
Hausgemachtes Brot und Griebenschmalz

Appenzeller K�sesuppe

Tessiner Forellenfilet aus dem Ofen
mit Tomatenw�rfel und Champignonbl�tter in Sauerrahm

Ofenfrische Schweinshaxe mit Wei�bierso�e
Wildschweinbraten auf Pilzragout

Z�richer Kalbsgeschnetzeltes
Gem�seauswahl, handgeschabte Sp�tzle und R�stkartoffeln

Marillenkn�del
mit Vanilleso�e und Kirschso�e

Kaiserschmarrn



Feines Kalt-Warmes Büffet
57.-- € pro Person

Kalte Fischplatte mit Lachs, Forellenfilet, Schillerlocken,
Knoblauchgarnelen, Sahnemeerrettich und Dill-Senf-So�e

Feine Terrinen und Pastetenplatte
mit Wildpastete, G�nseleberterrine und Kalbsterrine

dazu Cumberlandso�e und scharfes Tomatensugo
Kalter Rehr�cken –rosa gebraten- mit Portweingelee auf Waldorfsalat

Bunte Salate der Saison und hausgemachtes Brot

Rinderconsomme mit gef�llten Fl�dle

Schweinefilet im Gem�se-Fleisch-Mantel mit Rahmso�e
Kalbsr�ckensteaks mit Tomaten, Basilikum und K�se �berbacken
Hirschr�ckensteak mit Kr�uterpfifferlingen und Preiselbeerso�e

Schollen-Lachs-R�llchen in Wei�weinso�e
bunte Gem�seauswahl, handgeschabte Sp�tzle und Serviettenkn�del

Beerenterrine mit Weinschaum
Mousse au chocolate wei� und braun, bunte Fr�chteplatte

Italienisches Büffet
46.50 € pro Person

Schinken und Salamiplatte mit gef�llten Kirschtomaten
Melonenspalten mit Parmaschinken

Eingelegtes Grillgem�se mit Knoblauchgarnelen
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum

Meeresfr�chtesalat, Ruccolasalat mit Parmesan und Brotw�rfel
Hausgemachtes Brot

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Gegrillter Seeteufel auf Zucchini-Knoblauch-Gem�se
Ossobucco in pikanter Tomaten-Gem�se-So�e

Gef�llte Kalbsschnitzelchen mit Parmaschinken und Salbei
Kalbsschnitzelchen Limone

Penne in Sahneso�e mit Schinken und Erbsen
mediteranes Gem�se, Risotto und Spaghetti

hausgemachtes Tiramis�
Panna cotta mit Fr�chten

Amaretto-Mousse mit Zabaione


