Themen-Buffets ab 30 Personen

Schwaébisches Buffet
32.-- € pro Person
Gaisburger Mavsch
Wurstsalat mit Schwarzwurst
Rindfleischsalat
Schwdbischer Kartoffelsalat
Gurkensalat und Fndiviensalat

Hausgemachtes Brot und Griebenschmalz

Hausgemachte Maultaschen ,,geschmelzt” mit Bratensofie
Kdsspditzle mit Zwiebeln
Schweinebraten mit Champignonrahmsofe
Krautschupfnudeln mit Schinkenwurst

Rostkartoffeln, handgeschabte Spdtzle, Schupfnudeln

Apfelkiichle mit Vanillesofe
Siifle Flddle mit Erdbeermarmelade

Alpenlander Biffet
35.50 € pro Person
Wiener Tafelspitzsiilze mit Schnittlauchvinaigrette
Schinkenspezialititen aus den Alpenldindern mit eingelegten Pilzen
Kartoffelkds, Salate der Saison
Hausgemachtes Brot und Griebenschmalz

Appenzeller Kdisesuppe

Tessiner Forellenfilet aus dem Ofen
mit Tomatenwiirfel und Champignonblitter in Sauerrahm
Ofenfrische Schweinshaxe mit Weifibiersofe
Wildschweinbraten auf Pilzragout
Ziivicher Kalbsgeschnetzeltes
Gemiiseauswahl, handgeschabte Spdtzle und Rostkartoffeln

Mavrillenknodel
mit Vanillesofie und KirschsofSe
Kaiserschmarrn



Feines Kalt-Warmes Buffet
57.-- € pro Person
Kalte Fischplatte mit Lachs, Forellenfilet, Schillerlocken,
Knoblauchgarnelen, Sahnemeerrettich und Dill-Senf-Sofe
Feine Terrinen und Pastetenplatte
mit Wildpastete, Ginselebertervine und Kalbsterrine
dazu Cumberlandsofie und scharfes Tomatensugo
Kalter Rehriicken -rosa gebraten- mit Portweingelee auf Waldorfsalat
Bunte Salate der Saison und hausgemachtes Brot

Rinderconsomme mit gefiillten Flidle

Schweinefilet im Gemiise-Fleisch-Mantel mit Rahmsofe
Kalbsriickensteaks mit Tomaten, Basilikum und Kdse iiberbacken
Hirschriickensteak mit Krdauterpfifferlingen und Preiselbeersofie

Schollen-Lachs-Réllchen in Weiffweinsofie
bunte Gemiiseauswahl, handgeschabte Spdtzle und Serviettenknodel

Beerenterrine mit Weinschaum
Mousse au chocolate weifs und braun, bunte Friichteplatte

Italienisches Buffet
46.50 € pro Person
Schinken und Salamiplatte mit gefiillten Kirschtomaten
Melonenspalten mit Parmaschinken
Fingelegtes Grillgemiise mit Knoblauchgarnelen
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum
Meevresfriichtesalat, Ruccolasalat mit Parmesan und Brotwiirfel
Hausgemachtes Brot

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Gegrillter Seeteufel auf Zucchini-Knoblauch-Gemiise
Ossobucco in pikanter Tomaten-Gemiise-Sofie
Gefiillte Kalbsschnitzelchen mit Parmaschinken und Salbei
Kalbsschnitzelchen Limone
Penne in Sahnesofie mit Schinken und Erbsen
mediteranes Gemiise, Risotto und Spaghetti

hausgemachtes Tiramisu
Panna cotta mit Friichten
Amaretto-Mousse mit Zabaione



